
Studené předkrmy
	 70 g 	Krabí koktejl 	 90,–
	100 g 	Norský uzený losos, máslo, citrón 	 190,–
	100 g 	Sýrová mísa  	 120,–
	100 g 	Pražská šunka s máslem, sterilovaná okurka 	 100,–
	100 g 	Caprese (rajčata, mozarella, pesto) 	 100,–

		  Polévka
	250 ml dle denní nabídky 	 40,–

		  Teplé předkrmy
100 g 	Gratinovaná brokolice se sýrem 	 140,–
	100 g 	Chřestové závitky se šunkou a sýrem 	 140,–
	150 g 	Podolská omeleta 	 160,–

		  Těstoviny, Marinované saláty
150 g 	Rigatony boloňské (rigatony, mleté maso, tomatová omáčka) 	 160,–
	150 g 	Špenátové nudle s kuřecím masem 	 220,–
	300 g 	Salát Mistrál (zelenina, kuře, šunka, listový salát) 	 160,–
	300 g 	Mísa s tuňákem a vejcem (zelenina, tuňák, vejce, listový salát) 	150,–
	300 g 	Salátová mísa s opečeným lososem 
	 	 (listový salát, zelenina, losos) 	 170,–
	300 g 	Řecká mísa (zelenina, olivy, balkánský sýr, listový salát) 	 130,–
	200 g 	Šopský salát (zelenina, balkánský sýr) 	 80,–

		  Ryby
	150 g 	Filet z lososa na citrónovém pepři s omáčkou 
	 	 ze zakysané smetany 	 260,–
	200 g Pangaseus 	 220,–
	200 g Pečený pstruh po mlynářsku 	 230,–

		  Z České kuchyně
	150 g 	Minutkový guláš „Racek“, krokety	 280,–
	600 g 	Pečená kachna s červeným zelím, bramboráčky 	 280,–

		  Speciality
600 g	 	Bažant na slanině s červeným zelím	 360,– 
200 g 	Plátky kachních prsíček na pomerančích, doplněné  
		  jablkovým chutney 	 360,–
	200 g 	Steak au Poivre Albert 	 380,–
	200 g 	Jehněčí kotletka na rozmarýnu s naklád. růžovým zázvorem 	 380,–

		  Výběr
	150 g	 Kuřecí soté „Korzár“ (kuřecí nudličky se zeleninou) 	 210,–
	 200 g 	Pikantní kuřecí steak se sušenými rajčaty 	 230,–
	 200 g 	Kuřecí steak se šunkou a sýrem 	 230,–
 200 g 	Kuřecí steak v žampionovém krému 	 230,–
	 200 g 	Kuřecí steak s curry omáčkou 	 230,–
 200 g 	Beefsteak na zeleném pepři se smetanovou omáčkou 	 360,–
 200 g 	Beefsteak s žampionovou omáčkou	 360,–
	 200 g 	Beefsteak s česnekovou omáčkou	 360,–
 200 g 	Svíčková „Stroganov“ 	 340,–
	300 g 	Mix grill (kuřecí, vepřová panenka, svíčková) 	 370,–



	 180 g 	Vepřová panenka v žampiónovém krému 	 240,–
	 180 g 	Vepřová panenka barbecue 	 240,–
	 180 g 	Smažený vepřový řízek z vepřové panenky 	 240,–
	 180 g 	Vepřová panenka se sýrovou omáčkou	 240,–

		  Omáčky 	
Tatarská, Holandská, Česneková, Žampiónová	 30,–

		  Přílohy – porce 	
Hranolky, krokety, steak. brambory, bramboráčky, duš. rýže, knedlíky	 40,–

		  Z naší cukrárny
Palačinka Gaviota (jahodová, vanilková a čokoládová zmrzlina, 
	 	 ovoce, vaječný likér, šlehačka) 	 120,–
Jablečný závin s teplými „brandy“ jablky a vanilkovou zmrzlinou 	 80,–
Banán split (banán, zmrzlina, čokoláda, šlehačka) 	 90,–
Medovník 	 90,–

		  Zmrzlinové poháry
Pohár Kapitán (čokoládová, vanilková a jahodová zmrzlina 
s ovocem, šlehačkou a čokoládou) 	 90,–
Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou 	 120,–
Dětský pohár (zmrzlina, šlehačka) 	 70,–

Couvert – účtuje se ke každému jídlu 
Chléb, pečivo a dochucovací prostředky 	 20,–

Cold hors d ’oeuvre
	 70 g 	Crab cocktail	 90,–
100 g 	Norwegian smoked salmon, butter, lemon	 190,–
100 g 	Cheese plate	 120,–
100 g 	Prague ham with butter and sterilised cucumber	 100,–
100 g 	Caprese (tomatoes, mozarella, pesto)	 100,–

		  Soup
250 ml according to the daily offer	 40,–

		  Warm hors d ’oeuvre
100 g 	Gratinated broccoli with cheese	 140,–
100 g 	Asparagus rolls with ham and eggs	 140,–
150 g 	“Podolská” omelet with tomatoes, mushrooms and asparagus	 160,–

		  Paste, Marinated Salads
	150 g 	Bologne rigatone (rigatone, mincemeat, tomato sauce)	 160,–
	150 g 	Spinach noodles with chicken meat	 220,–
	300 g 	Salad “Mistral” (vegetable, chicken meat, ham and lettuce)	 160,–
	300 g 	Dish with tuna and egg 	 150,–
300 g 	Salad dish with roasted salmon (lettuce, vegetable, salmon)	 170,–
	300 g 	Greece dish (vegetable, olives, lettuce and balcanien cheese)	 130,–
	200 g 	“Šopský” salad (vegetable, balcanien cheese)	 80,–



		  Fishes
	150 g  Salmon filet on the lemon pepper with the ripened cream sauce	 260,–
200 g 	Pangaseus fish	 220,–
200 g 	Roasted trout by the miller way	 230,–

		  From czech cookery
150 g Minute goulash “Racek”, croquettes	 280,–
600 g Roasted duck with the red cabbage, potatoe pancakes	 280,–

		  Specials foods
600 g 	Pheasant on the bacon with red cabbage	 360,–
200 g 	Duck breast slices on the oranges, with an apple chutney	 360,–
	200 g 	Steak au Poivre Albert	 380,–
200 g 	Chop of lamb on the rosemary, served with canned pink ginger	380,–

		  Choice
150 g Chicken mix “Corzar” (chicken noodles with vegetable)	 210,–
200 g Sharp chicken steak with dried tomatoes	 230,–
200 g Chicken steak with ham and cheese	 230,–
200 g Chicken steak in the mushrooms, cream sauce	 230,–
200 g Chicken steak with curry sauce	 230,–
200 g Beefsteak with the green pepper, cream sauce	 360,–
200 g Beefsteak in the mushrooms, cream sauce 	 360,–
200 g Beefsteak with the garlic sauce 	 360,–
200 g Sirloin of beef “Stroganov”	 340,–
300 g Mixed grill (chicken meat, pork filet, sirloin of beef)	 370,–
200 g Pork filet in the mushrooms, cream sauce	 240,–
200 g Pork filet Barbecue	 240,–
200 g Fried filet of pork	 240,–
200 g Pork filet with the cheese sauce	 240,–

		  Sauces
Tatar sauce, Hollandaise sauce, Garlic sauce, Mushrooms sauce	 30,–

		  Side dishes
Pommes frites, Croquettes, Steak potatoes, Potato pancakes, 	
Stewed rice, Dumplings	 40,–

		  From our sweetshop
Pancake “Gaviota” (vanilla, chocolate and strawberry ice, 	
	 	 egg liqueur, fruits and whipped cream)	 120,–
Apple cake with the warm “brandy” apple, vanilla ice	 80,–
Banana Split (banana, vanilla ice, chocolate and whipped cream)	 90,–
Honey cake	 90,–

		  Ice cups
Ice cup “Captain” (chocolate, strawberry and vanilla ice, fruit, 
	 	 chocolate and whipped cream)	 90,–
Hot raspberries with vanilla ice	 120,–
Children ice cup (ice, whipped cream)	 70,–

Couvert–charged with every main dish 
(ketchup, soya sauce, spices, butter and bread)	 20,–


